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Drinks & Bar

Eine komplette Getrankepauschale mit korrespondierenden
Weinen, Ratsherrn Pils, Schneider WeiRRe, Jever fun und vier
Longdrink-Sorten lhrer Wahl (wie z.B. Gin Tonic, Aperol Spritz,
Cuba Libre, Wodka Lemon) kostet nur 48 Euro/Person, ohne
Longdrinks 38 Euro/Person.

Wir schenken nur pramierte Weine vom Weingut St. Antoine
im Minervois aus und bieten eine breite Range von bekannten
Markenspirituosen wie Havanna Club, Tanqueray Gin, Wodka
Absolut oder Aperol.

Snacks, Kaffee & Kuchen

Als Mitternachtssnack bieten wir eine fein gewurzte Currywurst
,Hamburg” an fur 5,90 Euro pro Person, ein Empfang mit Sekt
oder Rhabarber-Cocktail kostet 5,90 Euro/Person inkl. Blatter-
teigstangen. Ein zusatzliches Kuchenbuffet mit Donuts, But-
terkuchen und Brownies kostet 5,90 Euro. Das franzdsische
Café Parici in Hamburg liefert auf Wunsch eine Festtagstorte
fur 4,90 pro Person.

DJ, Light & Sound

Fur unseren Top-DJ mit kompletter Light & Sound-Anlage sowie
allen Transporten, Anschlissen berechnen wir 1100 Euro.

Miete Location

Die Miete der Location fur 28 Euro zzgl. MwSt. pro Gast bein-
haltet das komplette Erdgeschoss mit 440 gm, der Kuche,
einer Bar sowie der Auflenterrasse am Wasser.

Eine komplette M&blierung mit Aufbau und Abbau sowie Rei-
nigung und professionellem Sanitarservice gehort auch dazu.
Eingeschlossen ist weiter eine Grunddekoration, Beleuchtung,
Tischwasche und 10 Parkplatze sowie Personal.

Freie Trauung

Eine freie Trauung mit Buhne und Bestuhlung im Konzertsaal
1. Stock kostet 750 Euro mit Buhne, Bestuhlung, Aufbau/Abbau,
ein exzellenter Trauredner 950 Euro, ein anschlielendes
Kaffeetrinken mit Kuchen und Sekt 9,80 Euro/Person. Die Miete
eines Original Bechstein-Flugels kostet 590 Euro.

Firmenveranstaltungen

Fur Firmenfeiern, Messen, Events & Incentives erstellen wir
mafRgeschneiderte Angebote, auf Wunsch all-inclusive.

Alle genannten Preise flr Location und Catering verstehen sich zzgl. MwSt. und
gelten von 17.00 - 2.00 Uhr, eine Verlangerungsstunde kostet vor oder nach der

Kernzeit 350 Euro inkl. Getranke



Das Angebot im
Speicher am Kaufhauskanal

ist vielfaltig — wir warten auf lhre
Wiinsche und Ideen!

UNSER
BASISANGEBOT

Buffet ,Hafen & Heide” ab 49,- €/p.P.

GenieBen Sie Fischspezialitaten vom Hamburger Fischmarkt, Wurst-
und Schinkendelikatessen aus der Heide, ein buntes Salatpanorama
frisch vom Wochenmarkt, feinen Burgunderbraten mit Rotwein-
sauce, bunte Marktgemuse der Saison und Hamburger Rote Gritze
mit Bourbon-Vanillesauce

Buffet ,Mediterran” ab 49,- €/p.P.

Eine Auswahl von Antipasti der italienischen Kiche wie Parma-
schinken an Melone, Salamispezialitaten, Mozzarella Caprese, ver-
schiedene Oliven und marinierte Gemuse bis zu Rucola mit
Shrimps; als Hauptgang empfehlen wir zarte Ochsenschulter in Ba-
rolo geschmort oder Schweinefilet in Steinpilzrahm und Krauter-
lachs ,Provence”, Rosmarinkartoffeln, bunter Duftreis, Ratatouille;
als Dessert Kompott von Roten Waldfrichten und italienischer
Schokoladenkuchen




Biiffet ,Barbecue” ab 49,- €/p.P.

Wir grillen fr Sie am Speicher argentinische Rindersteaks, Schmet-
terlingssteaks, HUhnchenfilet. Backkartoffeln, ein Uppiges Salatpa-
norama der Saison sowie Shrimpsspiel’e und Lachskoteletts sind
auch dabei. FUr eine reiche Auswahl an veganem Grillgemuse ist
ebenfalls gesorgt. Gern erfullen wir Inre Sonderwunsche.

Wok & Sushi-Biffet ab 49,- €/p.P.

Erleben Sie von unserem Sushi-Meister live zubereitete, feine Sushi-
Spezialitaten mit Maki und Nigiri und exotischen Rolls, auRerdem
frisch aus dem Wok Nudel- und Reisspezialitaten mit Ente, Rind,
Huhnchen, Tofu-Thai-Curry und Meeresfruchten, dazu exotische
Desserts mit frischen Frichten

Franzoésisches Buffet
.Bourgogne” ab 54,- €/p.P.

Sie bekommen eine Vorspeisen-Auswahl mit Quiches, Tartes und
Salatzubereitungen und Elsassischen Blatterteig-Pastetchen, als
Hauptgang ein Boeuf Bourguignon nach original franzésischem
Rezept mit Kartoffelgratin und Saisongemuse, ein Degustations-
Dessert von der Patissiéere



Exklusives
Hamburger ,Divertimento-Biiffet”
by Michael Wrede ab 59,- €/p.P.

Zubereitet und prasentiert vom bekannten Showkoch Michael Wrede
mit ausgesuchten Zutaten aus heimischer Bio-Produktion, die Ein-
zelheiten werden persdnlich mit dem Brautpaar abgestimmt.

Spanferkel-Biffet ab 44,- €/p.P.

Ganze Spanferkel-Keulen mit passenden Beilagen wie Marktsalaten
und Kartoffelgratin, Dessert, Geschirr, Besteck und Service

Adventliches
.Thanksgiving-Truthahn-Buffet” ab € 49,- €/p.P.

In der Weihnachtszeit servieren wir ein Original Amerikanisches Trut-
hahn-Buffet mit den klassischen Beilagen wie Cesar's Salad, dazu
herzhafte SuRkartoffeln, lockere Mashed Potatoes und saftiges Kur-
bisgemuse. Als Dessert prasentieren wir Original New York Double
Chocolate Brownies

Gern bauen wir auch lhre Ideen ein. Die vorgeschlagenen Buffets erstellen wir
gemeinsam mit unseren ausgewahlten Catering-Vertragspartnern. Das Speicher-
team berat Sie gern.
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